VORSPEISEN & SALATE

Pan cristal, kantabrische sardellen, geriebene und gewlrzte tomate (1/9)

Kichererbsen-hummus, rote bete, spargel, frischer spinat und paprikadl,
serviert mit unserer warmen focaccia (?/14)

Rinder-carpaccio, bei niedriger temperatur gegart, mit senf, sardellen und
parmesan (7/9/12)

Frittierte baby-calamari, zitronenmayonnaise und grobes salz (1/9/12)
Muschelnsuppe, ingwer, zitronen, basilikum und tomate (6)

Caesar salad: blattsalat, héhnchenbrust, bacon, knuspriges brot, Parmesan
und senf-dressing (1/2/7)

Caprese mit garnelen: geddmpfte garnelen, tomate, buffelmozzarella, basilikum,
rucola und maldon-salz (2/3)

ROHE SPEISEN

Tatar vom bluefin-thunfisch, frischen feigen und sojamayonnaise (9/11/12)

Tatar von der bernsteinmakrele, knuspriger sellerie, yuzu mayonnaise
und bottarga vom meerdschenrogen (9/10/12)

Rindertatar, sardellenmayonnaise und briochebrot (1/9/12)

Tomaten-crudité mit taggiasca-oliven, kapern, oregano und marinierter
roter zwiebel

KRUSTENTIERE (3/13)

UNSERE KRUSTENTIERE WERDEN PRO STUCK SERVIERT, ENTWEDER AUF DER PLANCHA ODER
IN SALZ GEGART ODER ROH BEGLEITET VON UNSEREN HAUSGEMACHTEN MAYONNAISE (12)

Rote garnele
Carabinero mittel
Langoustine XXL

Riesengarnele

PASTA

Frische calamarata mit tomate, buffelmozzarella-emulsion und basilikum (1/2/10/12)

Frischer spaghettone mit ausgeldsten venusmuscheln, petersilie und nativem
olivenol extra (1/6/10/12)

Pacchero “goloso” mit datterino-tomaten, hummer, garnelen und carabineros,
mit langoustinenreduktion (1/3/10/12)

Frischen Tagliatella mit fischragout, schweinbacke, getrocknete tomate und
basilikum (176/9/10/12)

Hausgemachte ravioli gefullt mit ricotta, aubergine und schwertfisch (1/2/9/12)



FLEISCH
JEDES FLEISCHGERICHT WIRD MIT SEINER PASSENDEN SAUCE SERVIERT

Angus-burger mit cheddar, salat, tomate, bacon und mayonnaise, serviert mit
pommes frites (1/2/12)

Rinder-tataki ca. 300 gr, grobes salz und rosmarin
USA-entrana ca. 300 gr

Iberisches secreto vom Bellota-schwein ca. 300 gr

FISCH
JEDES FISCHGERICHT WIRD MIT SEINER PASSENDEN SAUCE SERVIERT

Lokale sardinen — zum fingerablecken (9)
Calamari aus Formentera von Grill (6)

Gegrillter oktopus, &, zitronen und petersilie (6)

Fish and chips: kabeljau, pommes frites und limettenmayonnaise (1/9/12)

FISCH AB 1KG (9)

Wolfsbarsch
Steinbutt
Tagesfang

ZUBEREITUNG

Im ofen: kartoffeln, kirschtomaten, taggiasca-oliven, kapern und basilikum
Vom grill: frische kréuter und ofenkartoffeln

In salzkruste: krduter und ofenkartoffeln

BEILAGEN

Ofenkartoffeln baby mit aromatisiertem salz

Rote bete von der plancha mit griechischem joghurt und basilikum (2)
Gegrillte zuckerschoten “cacio e pepe” (2)

Bimi mit olivensl (12)

Rucola mit Parmesan und himbeeren

BROT, LIEBE UND OL

ALLERGENE
1. GLUTEN/ 2. MILCHPRODUKTE / 3. KREBSTIERE / 4. NUSSE / 5. LUPINEN / 6. WEICHTIERE / 7. SENF /
8. SESAM /9.FISCH/10.SELLERIE/1.SOJA/12.EIER/13.SULFITE/14. SCHARF

N.B: Fischprodukte, die roh oder nahezu roh verzehrt werden, wurden gemdfé den geltenden Vorschriften
schockgefrostet, um die Lebensmittelsicherheit zu tgewc“nhrleisten.

Glutenfreie Pasta und glutenfreies Brot sind auf Anfrage erhdiltlich.

Unser Personal steht Innen gerne fur Informationen zu méglichen Allergenen in den Gerichten zur Verflgung.



	VORSPEISEN & SALATE
	Pan cristal, kantabrische sardellen, geriebene und gewürzte tomate (1/9)
	Kichererbsen-hummus, rote bete, spargel, frischer spinat und paprikaöl,  serviert mit unserer warmen focaccia (1/14)
	Rinder-carpaccio, bei niedriger temperatur gegart, mit senf, sardellen und parmesan (7/9/12)
	Frittierte baby-calamari, zitronenmayonnaise und grobes salz (1/9/12)
	Muschelnsuppe, ingwer, zitronen, basilikum und tomate (6)
	Caesar salad: blattsalat, hähnchenbrust, bacon, knuspriges brot, Parmesan  und senf-dressing (1/2/7)
	Caprese mit garnelen: gedämpfte garnelen, tomate, büffelmozzarella, basilikum, rucola und maldon-salz (2/3)

	ROHE SPEISEN
	Tatar vom bluefin-thunfisch, frischen feigen und sojamayonnaise  (9/11/12)
	Tatar von der bernsteinmakrele, knuspriger sellerie, yuzu mayonnaise  und bottarga vom meeräschenrogen (9/10/12)
	Rindertatar, sardellenmayonnaise und briochebrot (1/9/12)
	Tomaten-crudité mit taggiasca-oliven, kapern, oregano und marinierter roter zwiebel
	14
	20
	22
	18
	23
	23
	24
	30
	26
	28
	21

	KRUSTENTIERE
	UNSERE KRUSTENTIERE WERDEN PRO STÜCK SERVIERT, ENTWEDER AUF DER PLANCHA ODER IN SALZ GEGART ODER ROH BEGLEITET VON UNSEREN HAUSGEMACHTEN MAYONNAISE (12)
	Rote garnele
	Carabinero mittel
	Langoustine XXL
	Riesengarnele


	PASTA
	Frische calamarata mit tomate, büffelmozzarella-emulsion und basilikum (1/2/10/12)
	Frischer spaghettone mit ausgelösten venusmuscheln, petersilie und nativem olivenöl extra (1/6/10/12)
	Pacchero “goloso” mit datterino-tomaten, hummer, garnelen und carabineros, mit langoustinenreduktion (1/3/10/12)
	Frischen Tagliatella mit fischragout, schweinbacke, getrocknete tomate und basilikum (1/6/9/10/12)
	Hausgemachte ravioli gefüllt mit ricotta, aubergine und schwertfisch (1/2/9/12)
	9/ud
	16/ud
	18/ud
	8/ud
	20
	26
	36
	25
	24
	FLEISCH JEDES FLEISCHGERICHT WIRD MIT SEINER PASSENDEN SAUCE SERVIERT
	Angus-burger mit cheddar, salat, tomate, bacon und mayonnaise, serviert mit pommes frites (1/2/12)
	Rinder-tataki ca. 300 gr , grobes salz und rosmarin
	USA-entraña ca. 300 gr
	Iberisches secreto vom Bellota-schwein ca. 300 gr

	FISCH JEDES FISCHGERICHT WIRD MIT SEINER PASSENDEN SAUCE SERVIERT
	24
	33
	35
	32
	Lokale sardinen – zum fingerablecken (9)  Calamari aus Formentera von Grill (6)  Gegrillter oktopus, öl, zitronen und petersilie (6)  Fish and chips: kabeljau, pommes frites und limettenmayonnaise (1/9/12)

	FISCH AB 1 KG (9)
	Wolfsbarsch  Steinbutt  Tagesfang
	ZUBEREITUNG Im ofen: kartoffeln, kirschtomaten, taggiasca-oliven, kapern und basilikum Vom grill: frische kräuter und ofenkartoffeln In salzkruste: kräuter und ofenkartoffeln
	24
	29
	32
	25
	75/Kg
	80/Kg
	90/Kg


	BEILAGEN
	Ofenkartoffeln baby mit aromatisiertem salz Rote bete von der plancha mit griechischem joghurt und basilikum (2)  Gegrillte zuckerschoten “cacio e pepe” (2)  Bimi mit olivenöl (12)  Rucola mit Parmesan und himbeeren
	8
	9
	10
	11
	8
	BROT, LIEBE UND ÖL
	3,50
	ALLERGENE
	1. GLUTEN/ 2. MILCHPRODUKTE / 3. KREBSTIERE / 4. NUSSE / 5. LUPINEN / 6. WEICHTIERE / 7. SENF / 8. SESAM /9.FISCH/10.SELLERIE/11.SOJA/12.EIER/13.SULFITE/14. SCHARF



	VORSPEISEN
	ROHGERICHTE
	KRUSTENTIERE
	UNSERE KRUSTENTIERE WERDEN PRO STÜCK SERVIERT, ENTWEDER AUF DER PLANCHA ODER IN SALZ GEGART ODER ROH BEGLEITET VON UNSEREN HAUSGEMACHTEN MAYONNAISE (12)

	PASTAGERICHTE
	FLEISCH JEDES FLEISCHGERICHT WIRD MIT SEINER PASSENDEN SAUCE SERVIERT
	Rinderfilet ca. 300 gr
	USA-Entrana ca. 300 gr
	Argentinisches cube roll ca. 300 gr
	Iberisches secreto vom Bellota-schwein ca. 300 gr

	36
	35
	35
	32
	FISCH JEDES FISCHGERICHT WIRD MIT SEINER PASSENDEN SAUCE SERVIERT
	Seezunge vom grill ca. 600 gr (9)  Gegrillter oktopus, öl, zitronen und petersilie (6)  Ombrina-file auf der hautseite gebraten (9)  Kalmar aus Formentera von Grill(9)

	FISCH AB 1 KG (9)
	Wolfsbarsch  Steinbutt  Tagesfang
	ZUBEREITUNG Im ofen: kartoffeln, kirschtomaten, taggiasca-oliven, kapern und basilikum Vom grill: frische kräuter und ofenkartoffeln In salzkruste: kräuter und ofenkartoffeln


	30
	32
	28
	29
	75/Kg
	80/Kg
	90/Kg


	BEILAGEN
	Ofenkartoffeln baby mit aromatisiertem grobem Salz  Gegrillte rote bete, griechischer joghurt und basilikum (2) Kartoffelpüree, butter, Parmesan und schwarzer sommertrüffel (2)  Geröstete karotten, ingwer und salbei  Ofenkürbis, ziegenkäse und cashewkerne (2/4)  Gegrillte zuckerschoten, cacio e pepe (2)  Bimi mit aioli (12)  Rucola, Parmesan und himbeeren
	8 9 10 9 11 10 11 8
	BROT, LIEBE UND ÖL
	3,50
	ALLERGENE
	1. GLUTEN/ 2. MILCHPRODUKTE / 3. KREBSTIERE / 4. NUSSE / 5. LUPINEN / 6. WEICHTIERE / 7. SENF / 8. SESAM /9.FISCH/10.SELLERIE/11.SOJA/12.EIER/13.SULFITE/14. SCHARF




